
Boterhammen

Salades 

Noorse zalm met gepekelde
komkommer, dille dressing en
pecannoten

Gerookte zalm € 17,50

Gegrilde runderhaas 
met een knapperige salade van
haricots verts, rode ui, olijven en
Franse vinaigrette

Gegrilde runderhaas € 17,50

Met gegrilde groenten, pijnboompitten
en granaatappelcrème

Quinoa salade € 12,50

Met hummus, muhammara, ricotta-
noten crème, gemarineerde olijven,
geitenkaas en semi-gedroogde
cherrytomaten, little gem en pitabrood

Mezze bowl € 16,25

Romeinse salade met Parmezaanse
kaas, croutons, gekookt ei en caesar
dressing geserveerd met brioche brood 

Caesar salade € 11,95

€ 16,25met kip

€ 12,95
Boerenbrood met ricotta-noten crème,
gebakken ei, rucola en limoen

Muhammara

Gerookte zalm
Boerenbrood met Noorse gerookte
zalm, sla, dille dressing, kappertjes en
uitjes

€ 14,50

Makreelsalade
Boerenbrood met huisgemaakte
makreelsalade

€ 12,95

Carpaccio
Boerenbrood met runder lende carpaccio,
Utrechtse Oude Gracht kaas en rucola

€ 13,25

Boerenbrood met warme zoetzure
kipfilet, sesam en knapperige sla

Zoetzure kip € 14,50

Lunch van 11:00 t/m 16:00
Salades Warme gerechten 

Salades Panini’s

Salades Soepen

Kaascrouton met Utrechtse Oude
Gracht kaas 

Uiensoep van de chef € 8,50

Geroosterde pompoen, pompoenpitten
en zure room

Pompoensoep € 8,50

Kipsaté met knapperige uitjes, friet en
sla

Kipsaté € 18,75

Uitsmijter met drie biologische eieren,
op wit- of bruinbrood. 

Uitsmijter € 12,50

Gemarineerde kipstukjes met  
pitabrood, ijsbergsla, komkommer,
tomaat, ui en tzatziki

Pita chicken € 17,50

100% Runderburger met ijsbergsla,
tomaat, dille-augurk, cheddar,
ketchup-mayo-relish
geserveerd met friet

Runderburger € 17,50

Twee Van Dobben kroketten drie
sterren Beter Leven met wit- of
bruinbrood en mosterd. Dit gerecht
kan ook vegetarisch

Broodje kroket € 13,95

Veganburger met aardappelbroodje en
ranchkoolsla met wortel, tomaat
geserveerd met friet

Veganburger € 15,75

Panini met mozzarella, pesto en
tomaat

Panini caprese € 7,75

Panini met achterham en biologische
Utrechtse Oude Gracht kaas 

Panini ham kaas € 7,75

Panini met chorizo en biologische
Utrechtse Oude Gracht kaas 

Panini chorizo kaas € 7,75

Winters 12 uurtje 
Keuze uit een pompoensoep of
uiensoep, broodje carpaccio of kroket
met daarbij een caesar salade. Dit
gerecht kan ook vegetarisch

€ 15,95

€ 13,50met kaas/ham/spek
€ 14,50met kaas en ham/spek



Salades Hoofdgerechten 

Salades Burgers

Biet bourguignon € 15,50
Bourguignon van lokale bieten met
zoete aardappelpuree en groente chips

Met gekruide basmatirijst, atjar en
Indonesische Gado Gado

Kipsaté € 19,75

Biologische parelhoen met gevogeltejus,
hete bliksem (aardappelpuree met
appel) en vergeten groenten

Parelhoen € 23,95

Gevuld met ratatouille en gekruide
Roseval aardappelen 

Gegratineerde courgette € 15,50

Noorse zalm met gepekelde
komkommer, dille dressing en
pecannoten

Gerookte zalm
salade € 17,50

Romeinse salade met Parmezaanse
kaas, croutons, gekookt ei en caesar
dressing geserveerd met brioche brood 

Caesar salade € 11,95

Huisgemaakte kruidenmayonaise, rucola
en geraspte Utrechtse Oude Gracht kaas

Carpaccio € 15,25

Eendenborst met roodlof salade, appel
en honingwalnoot

Eendenborst € 14,95

Met hummus, muhammara, ricotta-
noten crème, gemarineerde olijven,
geitenkaas, semi-gedroogde
cherrytomaten, little gem en pitabrood

Mezze bowl € 16,25

€ 16,25met kip

Met babyspinazie salade, geitenkaas crème
en honingwalnoot. Dit gerecht kan ook
veganistisch

Bietencarpaccio € 12,25

Salades Soepen

100% runderburger met ijsbergsla,
tomaat, dille-augurk, cheddar,
ketchup-mayo-relish
geserveerd met friet

Runderburger

Veganburger met aardappelbroodje en
ranchkoolsla met wortel, tomaat
geserveerd met friet

Veganburger

Bijgerechten

Voorgerechten

Met biologische paddenstoelenmix en
Parmezaanse kaas

Risotto van de chef € 17,50

Sukade en haas, kersen-jus de veau,
knolselderijpuree en oerwortel

Duo van rund € 24,50

Diner van 17:00 t/m 19:30

€ 17,50

€ 15,75

Samengesteld gerecht door de chef met
zijn favoriete producten en recepten

Pleyn weekspecial Vanaf € 19,50

€ 26,50
Gegrilde Noorse zalmfilet,
aardappelpuree, mascarpone, jonge
spinazie en citroen

Gegrilde zalmfilet

Lokale aardappeltjes met boter en
kruiden

Roseval aardappeltjes € 4,25

Friet € 4,25
Van Nederlandse bodem, palmvrij
gebakken en geserveerd met mayonaise

Seizoensgroenten € 5,50
Lokale producten 

Breekbrood € 6,50
Met dip

Kindermenu

Kindermenu € 8,50
Portie friet met een snack naar keuze
en appelmoes.
Keuze uit: (vega) frikandel, 
(vega) kroket en kipnuggets Kaascrouton met Utrechtse Oude

Gracht kaas

Uiensoep van de chef € 8,50

Geroosterde pompoen, pompoenpitten
en zure room

Pompoensoep € 8,50



Vegetarische gerechten
Al onze vegetarische gerechten zijn
aangegeven met het volgende symbool:

Vegan gerechten
Al onze vegan gerechten zijn aangegeven
met het volgende symbool:

Bcter Leven keurmerk en MSC

Al onze gerechten met rund en kip zijn
gemaakt met vlees dat minimaal het 2-
sterren Beter Leven keurmerk draagt, en
al onze vis heeft het MSC-keurmerk. Dit
betekent dat het vlees afkomstig is van
dieren die onder betere
leefomstandigheden zijn gehouden en de
vis duurzaam gevangen is.

Onze allergenen legenda is te vinden op
de laatste bladzijde

Vraag ons personeel om advies bij speciale
dieetwensen of allergieën. Uw gezondheid is
belangrijk voor ons!

bevat ei

bevat gluten

bevat vis

bevat schaaldieren 

bevat melk

bevat soja

bevat pinda’s

bevat noten 

bevat zwaveldioxide

bevat sesamzaad

bevat selderij

bevat lupine

bevat mosterd

bevat weekdieren

Desserts

Tartelette van lokale stoofpeer
Tartelette € 7,75

Romig vanilleijs met vanilleslagroom
en chocoladesaus

Dame Blanche € 8,50

Witte chocolade cheesecake met
Amarenen kersencoulis

Cheesecake € 7,50

Lokale appeltaart met lichtgeslagen
gezoete vanilleroom 

Appeltaart € 6,75

Van groene thee met een bolletje
kaneelijs 

Crème Brûlée € 7,75

Allergenen legenda

Choco truffeltaart € 7,75


